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Wine from Midi-Pyrénées Vin de la région Midi-Pyrénées  Vin fra Midi-Pyrénées

Wine from Midi-Pyrénées

This south west region of 
France is rich on wine ma-
king traditions. There are 
several appellations in this 
region. 

The region is situated to 
the west of Languedoc-
Roussillon and to the east 
of Bordeaux. Toulouse, 
the rosy coloured city, is 
the capital of the Midi-
Pyrénée. 

It is a country which is rich 
on medieval remains and 
traditions. 

The food products are 
plenty and consists of the 
most sought after pro-
ducts.

Le Sud-ouest de la France 
possède une longue tradi-
tion vinicole. 

La région comporte plu-
sieurs appellations. Elle 
est située à l’Ouest du 
Languedoc-Roussillon et à 
l’Est du Bordelais. Tou-
louse, la ville rose, est la 
capitale de la région Midi-
Pyrénées. 

C’est une terre de tra-
ditions où les vestiges 
médiévaux sont omnip-
résents. 

La gastronomie locale est 
particulièrement riche et 
réputée grâce à la qualité 
des produits de la région.

Denne sydvestlige region i 
Frankrig er rig på tradition-
er for vinproduktion. 

Regionen ligger vest for 
Languedoc-Roussillon og 
øst for Bordeaux. Tou-
louse, den rosafarvede 
by, er hovedstaden i Midi- 
Pyrénée-området. 

Det er et område med 
mange traditioner og levn 
fra middelalderen. 

Området er særdeles 
frugtbart, hvorfor råvarer 
herfra er meget efters-
purgte.



     À propos de Château Lecusse 

Ce magnifique domaine 
viticole se trouve dans le 
Sud-ouest de la France, 
plus précisément dans la 
région de Gaillac. 

Le domaine comporte 80 
ha de terres, dont 52 ha de 
vignes. Une zone de plus 
de 2 ha est consacrée à 
la production de truffe, le 
domaine produisant égale-
ment de l’huile d’olive et 
du safran. 

La production vinicole 
est l’une des plus impor-
tantes des vigne-rons 
indépendants de la région, 
avec plus de 300 000 
bouteilles de trois qualités 
différentes. 

La majorité de ces vins 
sont des vins AOC parmi 
lesquels se côtoient vins 
blancs, rosés et rouges, 
ainsi que mousseux et vins 
doux issus de vendanges 
tardives. 

Laissez-vous tenter par les 
vins de Château Lecusse! 

Visite possible sur 
rendez-vous. 

     About Château Lecusse

This amazing wine produc-
ing estate is situated in the 
South West of France in 
the Gaillac area. 

The estate is totally 80 Ha 
of land whereas 52 Ha are 
wine production. 

On more than 2 Ha truffles 
are produced and an area is 
used for production of olive 
oil and saffron. 

The production is one of 
the largest private owned 
vineries in the region with 
well over 300.000 bottles 
per year in three different 
qualities. It produces almost 
all of its wines as AOC, in 
white, rosé and red wine, as 
well as Mousseux and des-
sert wine from late harvest. 

Indulge yourself in the 
wines from Château 
Lecusse! 

Visits can be arranged by 
appointments. 

      Om Château Lecusse

Denne ekstraordinære vinpro-
duce-rende ejendom ligger 
i Gaillac området i det syd-
vestlige Frankrig. 

Ejendommen er på i alt 80 Ha, 
hvoraf 52 Ha er til vinproduk-
tion. 

Der produceres trøfler på mere 
end 2 Ha, samt oli-venolie og 
safran.

Produktionen er én af de 
største privatejede vingårde 
i regionen, med mere end 
300.000 flasker per år. 

Næsten alle vine produceres 
som AOC, som hvid, rosé og 
rødvin, samt mousserende- og 
dessertvine fra den sene høst. 

Forkæl dig selv med vine fra 
Château Lecusse! 

Besøg kan arrangeres 
efter aftale. 

About Château Lecusse
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Contact Château Lecusse

S.C.A. du Château Lecusse, Broze

F-81600 Gaillac

France

Siret: 398 654 897 000 14

FR-02 398 654 897 - Code APE: 011 G      

Tél. + 33 (0) 5 63 33 90 09

Fax + 33 (0) 5 63 33 94 36

www.chateaulecusse.com

E-mail: post@chateaulecusse.fr
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